
 

               

 

Créé en 1960 par Antonin Guyon, ce domaine est 

aujourd’hui administré par son fils Dominique, 

passionné par la vinification, et suivi par l’œnologue 

grec Kyriakos Kynigopoulos. Sa fille Hombeline 

participe à la gestion quotidienne du domaine de 47 

ha. La gamme proposée est large, avec comme 

points forts, en Côte de Nuits, un remarquable 

Chambolle Clos du Village et, en Côte de Beaune, 

quatre superbes Cortons dont un Corton-

Charlemagne. 

 

Les vins : vif, droit avec ses beaux amers sur le 

pamplemousse, Sous Frétille est un joli blanc qui 

peut se boire sur la jeunesse. Charmes Dessus 

est marqué par une réduction qui lui donne des 

petites notes de torréfaction. Intense et long en 

bouche, il joue plus sur l’amertume équilibrée 

que sur la richesse de l’année. Le corton-

charlemagne présente un profil tendre et 

sphérique, avec son fruit gras et riche, plus large 

que long en bouche. En rouge, Les Goudelettes 

est intense ; son fruit pulpeux, aux tanins 

presque sucrés, retranscrit avec équilibre le 

caractère solaire du millésime. Déjà agréable à 

boire, il grandira tranquillement. Les Fournières 

sent la cerise noire juteuse et, malgré sa 

richesse, ses tanins fermes sont un peu saillants. 

Il doit s’attendrir. Clos du Roy restitue l’élégance 

du cru avec son fruit solaire et ses tanins fins et 

soyeux. Les raisins sont de grande qualité et le 

jus est beau. 
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o Corton-Carlemagne Grand Cru 2018 93 

 

o Meursault Premier Cru  

  Les Charmes essus 2018  94 

 

o Pernand-Vergelesses Premier Cru 

Sous Frétille 018   90 

 

 Aloxe-Corton Premier Cru 

Les Fournières 2018   89 

 

 Chambolle-Musigny 

Clos du Village 2018   90

     

 Corton Grand Cru  

Clos du Roy 2018   92 

 

 Corton Grand Cru  

Bressandes 2018   91 

 

 Savigny-les-Beaune  

Les Goudelettes 2018   89 
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