
 

 

VINTAGE 2023 

 

2023 Pernand Vergelesses 1er Cru « Sous Frétille » White 89 

2023 Meursault Charmes 1er Cru « Les Charmes Dessus » White (91-93) 

2023 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Pucelles »   White 92 

2023 Corton Charlemagne Grand Cru White (92-94) 

2023 Bourgogne Hautes Cotes de Nuits Les Dames de Vergy Red 86 

2023 Chorey les Beaune Les Champs Longs  Red 86 

2023 Pernand Vergelles 1er Cru « Les Vergelesses » Red (88-90) 

2023 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » Red (87-89) 

2023 Gevrey Chambertin « Carougeot » Red (87-90) 

2023 Gevrey Chambertin « La Justice » Red (87-89) 

2023 Chambolle-Musigny « Clos du Village » Red (87-89) 

2023 Chambolle-Musigny « Les Cras » Red (88-91) 

2023 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » Red (89-92) 

2023 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournières » Red (90-92) 

2023 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » Red (89-92) 

2023 Corton Bressandes Grand Cru Red (90-93) 

2023 Corton-Clos du Roy Grand Cru Red (90-93) 

2023 Charmes Chambertin Grand Cru Red (89-92) 

 

 

 



VINTAGE 2022 

 

2022 Corton Charlemagne Grand Cru White 94 

2022 Meursault Charmes 1er Cru « Les Charmes Dessus » White 95 

2022 Pernand Vergeleses 1er Cru « Sous Fretille » White 91 

2022 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Pucelles » White 93 

2022 Chorey les Beaune « Les Champs Longs » Red 87 

2022 Pernand Vergelesses 1er Cru « Les Vergelesses » Red (90-93) 

2022 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » Red 88 

2022 Gevrey Chambertin « Carougeot » Red (88-91) 

2022 Gevrey Chambertin « La Justice » Red (89-91) 

2022 Chambolle-Musigny « Clos du Village » Red (89-91) 

2022 Chambolle-Musigny « Les Cras » Red (90-92) 

2022 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » Red (90-92) 

2022 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournières » Red (91-93) 

2022 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » Red (91-93) 

2022 Corton Bressandes Grand Cru Red 93 

2022 Corton-Clos du Roy Grand Cru Red 93 

2022 Charmes Chambertin Grand Cru Red 92 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINTAGE 2021 

 

2021 Pernand Vergelesses 1er Cru « Sous Frétille » White 90 

2021 Meursault Charmes 1er Cru « Les Charmes Dessus » White (91-94) 

2021 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Pucelles »   White (91-93) 

2021 Corton Charlemagne Grand Cru White (91-94) 

2021 Pernand Vergelles 1er Cru « Les Vergelesses » Red (90-92) 

2021 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » Red (87-89) 

2021 Gevrey Chambertin « Carougeot » Red (89-92) 

2021 Gevrey Chambertin « La Justice » Red (88-91) 

2021 Chambolle-Musigny « Clos du Village » Red (89-92) 

2021 Chambolle-Musigny « Les Cras » Red (89-91) 

2021 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » Red (91-93) 

2021 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournières » Red (89-92) 

2021 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » Red (90-93) 

2021 Corton Bressandes Grand Cru Red (91-93) 

2021 Corton-Clos du Roy Grand Cru Red (92-94) 

2021 Charmes Chambertin Grand Cru Red (89-92) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINTAGE 2020 

 

2020 Bourgogne Chardonnay White 87 

2020 Pernand Vergelesses 1er Cru « Sous Frétille » White 89 

2020 Meursault Charmes 1er Cru « Les Charmes Dessus » White (91-94) 

2020 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Pucelles »   White (90-93) 

2020 Corton Charlemagne Grand Cru White (91-94) 

2020 Bourgogne-Hautes Côtes de Nuits « Les Dames de Vergy » Red 87 

2020 Chorey les Beaune « Les Champs Longs » Red (87-89) 

2020 Pernand Vergelles 1er Cru « Les Vergelesses » Red (90-93) 

2020 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » Red (87-89) 

2020 Gevrey Chambertin « Carougeot » Red (89-91) 

2020 Gevrey Chambertin « La Justice » Red (88-90) 

2020 Chambolle-Musigny « Clos du Village » Red (89-91) 

2020 Chambolle-Musigny « Les Cras » Red (88-91) 

2020 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » Red (91-94) 

2020 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournières » Red (90-92) 

2020 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » Red (88-91) 

2020 Corton Bressandes Grand Cru Red (90-93) 

2020 Corton-Clos du Roy Grand Cru Red (91-93) 

2020 Charmes Chambertin Grand Cru Red (89-92) 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINTAGE 2019 

 

2019 Bourgogne Chardonnay White 86 

2019 Pernand Vergelesses 1er Cru « Sous Frétille » White 88 

2019 Meursault Charmes 1er Cru « Les Charmes Dessus » White (91-94) 

2019 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Pucelles »   White (90-93) 

2019 Corton Charlemagne Grand Cru White (92-95) 

2019 Bourgogne-Hautes Côtes de Nuits « Les Dames de Vergy » Red 86 

2019 Chorey les Beaune « Les Champs Longs » Red (88-91) 

2019 Pernand Vergelles 1er Cru « Les Vergelesses » Red (90-92) 

2019 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » Red (88-91) 

2019 Gevrey Chambertin « Carougeot » Red (89-92) 

2019 Gevrey Chambertin « La Justice » Red (89-91) 

2019 Chambolle-Musigny « Clos du Village » Red (88-90) 

2019 Chambolle-Musigny « Les Cras » Red (89-91) 

2019 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » Red (91-93) 

2019 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournières » Red (89-91) 

2019 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » Red (90-93) 

2019 Corton Bressandes Grand Cru Red (91-94) 

2019 Corton-Clos du Roy Grand Cru Red (91-94) 

2019 Charmes Chambertin Grand Cru Red (90-93) 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINTAGE 2018 

 

2018 Bourgogne Chardonnay White 87 

«Top Value» 

2018 Pernand Vergelesses 1er Cru « Sous Frétille » White 89 

2018 Meursault Charmes 1er Cru « Les Charmes Dessus » White (90-92) 

2018 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Pucelles »   White (91-93) 

« Sweet Spot » 

2018 Corton Charlemagne Grand Cru White (91-94) 

« Sweet Spot » 

2018 Bourgogne-Hautes Cotes de Nuits « Les Dames de Vergy » Red 86 

2018 Chorey les Beaune « Les Champs Longs » Red (86-89) 

2018 Pernand Vergelesses 1er Cru « Les Vergelesses » Red (88-91) 

2018 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » Red (87-89) 

2018 Gevrey-Chambertin « Carougeot » Red (89-91) 

2018 Gevrey-Chambertin « La Justice » Red (88-91) 

2018 Chambolle-Musigny « Les Cras » Red (87-90) 

2018 Chambolle-Musigny « Clos du Village » Red (87-89) 

2018 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » Red (89-92) 

2018 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournieres » Red (89-91) 

2018 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » Red (89-92) 

2018 Corton Bressandes Grand Cru Red (91-93) 

2018 Corton-Clos du Roy Grand Cru Red (90-93) 

2018 Charmes Chambertin Grand Cru Red (89-92) 

 

 

 

 

 

 

 



VINTAGE 2017 

 

2017 Bourgogne-Hautes Côtes de Nuits « Les Dames de Vergy » Red 86 

2017 Pernand Vergelles 1er Cru « Les Vergelesses » Red (87-90) 

2017 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » Red (87-89) 

2017 Gevrey Chambertin « Carougeot » Red (88-91) 

2017 Gevrey Chambertin « La Justice » Red (89-91) 

2017 Chambolle-Musigny « Clos du Village » Red (88-90) 

2017 Chambolle-Musigny « Les Cras » Red (89-91) 

2017 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » Red (89-91) 

2017 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournières » Red (89-92) 

2017 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » Red (90-92) 

2017 Corton Bressandes Grand Cru Red (89-92) 

2017 Corton-Clos du Roy Grand Cru Red (90-93) 

2017 Charmes Chambertin Grand Cru Red (89-92) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINTAGE 2016 

 

2016 Bourgogne Chardonnay white 87 

2016 Pernand Vergelesses 1er Cru « Sous Frétille » white 88 

2016 Meursault Charmes 1er Cru « Les Charmes Dessus » white (90-93) 

2016 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Pucelles »   white 92 

« Sweet Spot » 

2016 Corton Charlemagne Grand Cru white (91-94) 

2016 Bourgogne-Hautes Cotes de Nuits « Les Dames de Vergy » red 87 

2016 Chorey les Beaune « Les Champs Longs » red (88-91) 

2016 Pernand Vergelesses 1er Cru « Les Vergelesses » red (87-90) 

2016 Savigny les Beaune « Les Goudelettes » red (87-89) 

2016 Gevrey-Chambertin « Carougeot » red (87-89) 

2016 Gevrey-Chambertin « La Justice » red (87-90) 

2016 Chambolle-Musigny « Les Cras » red (88-91) 

2016 Volnay 1er Cru « Clos des Chênes » red (88-91) 

2016 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Fournieres » red (88-90) 

2016 Aloxe-Corton 1er Cru « Les Vercots » red (88-91) 

2016 Corton Bressandes Grand Cru red (89-91) 

2016 Corton-Clos du Roy Grand Cru red (89-92) 

2016 Charmes Chambertin Grand Cru red (89-91) 
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English : 

 
 
This large 48 ha domaine is directed by Dominique Guyon and his maître de chai Vincent Nicot, who 
after 30 years of service is resigning later this year to take a well-deserved retirement. Guyon said that 
he has hired a replacement though I have not yet met him though I presumably will next winter. With 
respect to the 2023 growing season, Messrs. Guyon and Nicot opined that it was “basically hot and dry 
but not to the extremes that marked 2022. Nonetheless, conditions were sufficiently intense that it 
was absolutely necessary to monitor maturities daily, particularly for the chardonnay crop. We chose 
to begin picking on the 8th of September and brought in excellent yields that ranged between 45 to 48 
hl/ha for the pinot and 48 to 50 for the chardonnay.  
 
There was some sorting necessary for the pinot but then again, there always is so it was frankly nothing 
out of the ordinary. Potential alcohols were perfect at between 12.8 to 13.2% for the reds and 12.7 to 
12.8 for the whites. We had no problems with either fermentation for both colors and we are very 
happy with the way they have come together during the élevage.”  
 
Guyon was happy to announce that for 2024 there will be a Pernand-Vergelesses blanc added to the 
range. He also told me that the reds will be bottled unfiltered save for filtering the last 5% of the tank, 
which makes perfect sense. Note that the Bourgogne-Hautes Côtes and the two Pernand 1ers of Les 
Fichots and Les Vergelesses are sold under the label of Domaine Dominique Guyon. Also, the Beaune 
“Chaumes Gaufriot” was not presented. Lastly, all of the wines with the exception of the Hautes Côtes 
(Diam) are bottled under natural cork.  
 
 

2023 Bourgogne Chardonnay: (note that in some markets this is sold under the appellation of Hautes 
Côtes de Beaune). Prominent petrol nuances are accompanied by notes of mostly white orchard fruit 
and citrus zest. There is both good vibrancy and detail to the nicely voluminous flavors that conclude 
in a youthfully austere and rustic finale. This delicious effort is firm enough to repay 1 to 3 years of 
keeping. 86/2026+ 
 



2023 Pernand-Vergelesses “Sous Frétille”: (from Les Quartiers). Smoky aromas of reduction and citrus 
largely block an evaluation of the nose. There is better volume still to the rich and generous flavors 
that exude evident minerality on the clean, dry and balanced finale. This could use better depth but it 
is refreshing and a wine that should repay 4 to 7 years of keeping. 89/2028+ 
 
2023 Puligny-Montrachet “Les Pucelles”: (from a small .13 ha parcel). Elegant and beautifully layered 
aromas include those of honeysuckle, citrus confit, spice and acacia. The markedly more refined and 
highly seductive medium-bodied flavors possess fine density while displaying excellent length on the 
balanced, clean and dry finale. This is lovely and while it could use more complexity, that should simply 
be a matter of some patience. 92/2030+ 
 
2023 Meursault “Les Charmes Dessus”: An admirably subtle application of wood can be found on the 
pretty aromas of mineral reduction, lemon rind and a cool range of floral influences. Here too there is 
very fine volume and density on the super-sleek and lightly stony flavors that exhibit excellent 
persistence on the balanced, youthfully austere and classy finale. This is lovely and worth checking out. 
(91-93)/2030+ 
 
2023 Corton-Charlemagne: (from a .87 ha holding apportioned between 25% Les Renardes, 50% En 
Charlemagne and 25% Le Charlemagne). A more reticent and cooler and airier nose only grudgingly 
reveals its array of mineral reduction, acacia blossom, exotic spice and just sliced citrus scents. There 
is very good size, weight and evident power to the bigger-bodied flavors that are at once succulent yet 
precise, all wrapped in an even more persistent finale, though one that would also benefit from 
developing better depth. Extremely promising. (92-94)2031+ 
 
2023 Bourgogne-Hautes Côtes de Nuits “Cuvée des Dames de Vergy”: There is a hint of herbal tea 
character to the pretty, airy and cool red berry fruit aromas. The refined lighter weight flavors possess 
a lovely sense of vibrancy though the finish comes up a bit short, perhaps due to the recent bottling. 
This should drink well upon release. 86/now  
 
2023 Chorey-lès-Beaune “Les Champs Longs”: There is a curious note of what I can only describe as 
furniture polish on the otherwise fresh nose of red and dark currant and soft earth nuances. There is 
better volume to the  
equally vibrant flavors that conclude in a clipped finish. Like the Hautes Côtes, this too had just been 
bottled and whether that contributes to the odd showing is hard to say. My rating offers the benefit of 
the doubt that this will recover though that is an open question. 86?/now  

 
2023 Savigny-lès-Beaune “Les Goudelettes”: An airy blend of cool red and dark pinot fruit is laced with 
hints of earth and forest floor characters. The vibrant and delicious flavors are not especially dense but 
they are delicious and I like the subtle bead of minerality suffusing the dusty bit cherry pit-inflected 
finish. (87-89)/2027+  
 
2023 Pernand-Vergelesses “Les Vergelesses”: (sold under the label of Domaine Dominique Guyon). 
Touches of wood and menthol sit atop the notably ripe aromas of poached plum and black cherry. 
There is better volume to the detailed and more obviously mineral-suffused flavors that conclude in a 
moderately austere finish that also displays a hint of bitter cherry pit character. This balanced effort 
could use better depth so at least a few years of keeping are advised. (88-90)/2029+  
 



2023 Chambolle-Musigny “Clos du Village”: (a monopole measuring .50 ha). A discreet application of 
wood sets off ripe aromas that derive almost exclusively from the dark side of the fruit spectrum. The 
supple and quite forward flavors are not particularly dense though they again exhibit a beguiling bead 
of minerality on the bitter pit fruit-inflected and acceptably persistent finish where a touch of asperity 
slowly emerges. (87-89)/2027+  
 
2023 Chambolle-Musigny “Les Cras”: (from the villages portion of the vineyard). Here the wood and 
menthol elements suffusing the spicy dark berry aromas are no longer subtle though neither are they 
intrusive. There is slightly better volume to the still supple and more obviously mineral-driven flavors 
that possess better balance and length. (88-91)/2028+  
 
2023 Gevrey-Chambertin “La Justice”: Here too the wood influence is subtle but not imperceptible as 
it easily allows the aromas of earthy dark berries to be appreciated. The sleek, vibrant and utterly 
delicious flavors possess reasonable volume if only average density, all wrapped in a youthfully austere 
and lingering finale that could also use better depth. (87-89)/2028+  
 
2023 Gevrey-Chambertin “Carougeot”: Once again there is just enough wood in evidence to merit 
pointing out framing the earthy wild dark berry-scented nose. There is again good volume, if only 
average density, to the solidly powerful and focused flavors that display an attractive persistence on 
the lightly bitter pit fruit-inflected finish. Some patience advised. (87-90)/2029+  
 
2023 Charmes-Chambertin: (from a tiny .085 ha parcel in Charmes proper which is enough in most 
vintages for only 1 barrel). As is often the case given the one barrel produced, generous if not 
completely dominant wood stops short of fighting with the spicy aromas of poached plum, soft earth 
and pretty floral wisps. There is notably more volume and slightly better mid-palate density to the 
velvety-textured middle weight flavors that conclude in a firm, balanced and lingering finale. This too 
could use better depth so at least a few years of keeping are in order. (89-92)/2031+  
 
2023 Volnay “Clos des Chênes”: (from a .74 ha parcel that abuts Taillepieds). Moderate wood influence 
can be found on the spicy dark berry aromas that are cut with both floral and discreet earth nuances. 
There is both excellent delineation and minerality adding appeal to the solidly built medium weight 
flavors that display ample power on the youthfully austere and sneaky long finale. At least some 
patience is advised here as well. (89-92)/2031+  
 
2023 Aloxe-Corton “Les Fournières”: (from rocky, flinty soil that drains extremely well). Once again 
moderate wood is present but not intrusive on the ripe aromas of dark currant, forest floor and just 
turned earth. I like the texture and punch of the delicious, if not particularly concentrated, flavors that 
possess excellent depth and persistence on the balanced finish that is ever-so-mildly rustic. (90-
92)/2031+  
 
2023 Aloxe-Corton “Les Vercots”: (from deeper soil with high clay content). Slightly riper aromas of 
black raspberry, poached plum and more evident earth and sauvage scents are also trimmed in 
moderate wood. As is usually the case, the middle weight flavors possess a bit more volume if not 
necessarily better density, all wrapped in a solidly powerful, firm and quite serious finish that is 
definitely more rustic. (89-92)/2033+  
 



2023 Corton-Bressandes: Generous wood stops just short of overshadowing the notably ripe aromas 
of poached plum, earth and compote of black cherry. The delicious, vibrant and beautifully textured, 
though not especially dense, flavors do however display a lovely sense of refinement on the lingering 
finale thanks mainly to the fine-grained supporting tannins. This well-balanced effort should repay 
extended keeping yet be approachable after only 6 to 8 years of cellaring. (90-93)/2035+  
 
2023 Corton-Clos du Roy: Here too generous wood stops just short of overwhelming the spicier dark 
berry fruit and subtle sauvage-infused nose. I very much like the refined texture of the more mineral-
driven flavors that are sleek, precise and energetic flavors that firm up noticeably on the youthfully 
austere, balanced and powerful finale. This is really quite classy and a wine that should age effortlessly 
though like the Bressandes, be approachable after only 6 to 8 years. (90-93)/2035+  
 
 
 

Français : 
 

 
2023 Bourgogne Chardonnay : (notez que sur certains marchés, ce vin est vendu sous l'appellation 
Hautes Côtes de Beaune). Les nuances de pétrole sont accompagnées de notes de fruits blancs et de 
zestes d'agrumes. Le est à la fois vibrant et détaillé dans les saveurs joliment volumineuses qui se 
terminent par une finale austère et rustique. Ce vin délicieux est suffisamment ferme pour mériter une 
garde de 1 à 3 ans. 86/2026+ 
 
2023 Pernand-Vergelesses « Sous Frétille » : (de Les Quartiers). Des arômes fumés de réduction et 
d'agrumes bloquent largement l'évaluation du nez. Les saveurs riches et généreuses ont encore plus 
de volume et exhalent une minéralité évidente sur la finale propre, sèche et équilibrée. Ce vin pourrait 
être plus profond, mais il est rafraîchissant et devrait être conservé pendant 4 à 7 ans. 89/2028+ 
 
2023 Puligny-Montrachet « Les Pucelles » : (d'une petite parcelle de 0,13 ha). Les arômes élégants et 
magnifiquement étagés comprennent des notes de chèvrefeuille, d'agrumes confits, d'épices et 
d'acacia. Les saveurs mi-corsées, nettement plus raffinées et très séduisantes, possèdent une belle 
densité tout en affichant une excellente longueur sur la finale équilibrée, nette et sèche. Ce vin est 
charmant et bien qu'il pourrait être plus complexe, ce n'est qu'une question de patience. 92/2030+ 
 
2023 Meursault « Les Charmes Dessus » : Une application admirablement subtile du bois peut être 
trouvée sur les jolis arômes de réduction minérale, d'écorce de citron et d'une gamme fraîche 
d'influences florales. Ici aussi, le volume et la densité sont très fins sur les saveurs très vives et 
légèrement pierreuses qui font preuve d'une excellente persistance sur la finale équilibrée, austère et 
de grande classe. C'est un vin charmant qui mérite d'être découvert. (91-93)/2030+ 
 
2023 Corton-Charlemagne : (issu d'une parcelle de 0,87 ha répartie entre 25% Les Renardes, 50% En 
Charlemagne et 25% Le Charlemagne). Un nez plus réticent, plus frais et plus aérien ne révèle qu'à 
contrecœur sa gamme de senteurs minérales, de fleurs d'acacia, d'épices exotiques et d'agrumes en 
tranches. Les saveurs plus corsées sont à la fois succulentes et précises. Le tout est enveloppé dans une 
finale encore plus persistante, mais qui gagnerait à développer une plus grande profondeur. 
Extrêmement prometteur. (92-94)2031+ 



 
2023 Bourgogne-Hautes Côtes de Nuits « Cuvée des Dames de Vergy » : Les arômes de fruits rouges 
sont jolis, aériens et frais, avec un soupçon de tisane. Les saveurs raffinées et légères possèdent une 
belle vivacité, bien que la finale soit un peu courte, peut-être en raison de la mise en bouteille récente. 
Ce vin devrait se boire dès sa sortie. 86/now 
 
2023 Chorey-lès-Beaune « Les Champs Longs » : Il y a une curieuse note de ce que je ne peux que 
décrire comme de l'encaustique sur le nez frais de groseille rouge et de groseille noire et des nuances 
de terre douce. Le volume des saveurs, tout aussi vibrantes, est meilleur, mais la finale est un peu 
courte. Comme les Hautes Côtes, ce vin vient d'être mis en bouteille et il est difficile de dire si cela a 
contribué à son aspect étrange. Ma note offre le bénéfice du doute que ce vin se rétablira, bien que la 
question reste ouverte. 86?/maintenant 
 
2023 Savigny-lès-Beaune « Les Goudelettes » : Un mélange aérien de fruits rouges frais et de pinot 
foncé, agrémenté de notes de terre et de plancher forestier. Les saveurs vibrantes et délicieuses ne 
sont pas particulièrement denses mais elles sont délicieuses et j'aime le cordon subtil de minéralité qui 
étouffe la finale poussiéreuse et infusée de noyaux de cerises. (87-89)/2027+ 
 
2023 Pernand-Vergelesses « Les Vergelesses » : (vendu sous l'étiquette du Domaine Dominique 
Guyon). Des touches de bois et de menthol se superposent aux arômes mûrs de prune pochée et de 
cerise noire. Les saveurs détaillées et plus minérales ont plus de volume et s'achèvent sur une finale 
modérément austère qui présente également un soupçon de noyau de cerise amère. Ce vin équilibré 
pourrait bénéficier d'une plus grande profondeur et il est donc conseillé de le garder au moins quelques 
années. (88-90)/2029+ 
 
2023 Chambolle-Musigny « Clos du Village » : (monopole de 0,50 ha). Une discrète application de bois 
met en valeur des arômes mûrs qui dérivent presque exclusivement du côté sombre du spectre des 
fruits. Les saveurs souples et assez avancées ne sont pas particulièrement denses, bien qu'elles 
présentent à nouveau une perle de minéralité séduisante sur la finale persistante, marquée par les 
fruits à noyau amers, où une touche d'aspérité émerge lentement. (87-89)/2027+ 
 
2023 Chambolle-Musigny « Les Cras » : (de la partie villageoise du vignoble). Ici, les éléments boisés 
et mentholés qui imprègnent les arômes épicés de fruits noirs ne sont plus subtils, mais ils ne sont pas 
non plus envahissants. Les saveurs encore souples et plus minérales sont légèrement plus 
volumineuses et possèdent un meilleur équilibre et une plus grande longueur. (88-91)/2028+ 
 
2023 Gevrey-Chambertin « La Justice » : Ici aussi, l'influence du bois est subtile mais pas imperceptible, 
car elle permet d'apprécier les arômes de baies foncées et terreuses. Les saveurs élégantes, vibrantes 
et tout à fait délicieuses possèdent un volume raisonnable mais seulement une densité moyenne, le 
tout enveloppé dans une finale austère et persistante qui pourrait également bénéficier d'une plus 
grande profondeur. (87-89)/2028+  
 
2023 Gevrey-Chambertin « Carougeot » : Une fois de plus, il y a juste assez de bois pour mériter d'être 
souligné, encadrant le nez terreux et sauvage de baies sombres. Les saveurs solides, puissantes et 
concentrées présentent une persistance attrayante sur la finale légèrement amère aux arômes de fruits 
à noyau. Un peu de patience est conseillée. (87-90)/2029+ 
 



2023 Charmes-Chambertin : (issu d'une minuscule parcelle de 0,085 ha à Charmes, ce qui est suffisant 
dans la plupart des millésimes pour produire une seule barrique). Comme c'est souvent le cas avec une 
seule barrique produite, le bois généreux, mais pas complètement dominant, ne se bat pas avec les 
arômes épicés de prune pochée, de terre douce et de jolies boules florales. Les saveurs de milieu de 
bouche à la texture veloutée sont nettement plus volumineuses et légèrement plus denses, et se 
terminent par une finale ferme, équilibrée et persistante. Ce vin pourrait également bénéficier d'une 
plus grande profondeur, et il faudra donc le garder au moins quelques années. (89-92)/2031+  
 
2023 Volnay « Clos des Chênes » : (issu d'une parcelle de 0,74 ha qui jouxte Taillepieds). L'influence 
modérée du bois se fait sentir sur les arômes épicés de fruits noirs qui sont coupés par des nuances 
florales et discrètement terreuses. La délimitation et la minéralité sont excellentes et ajoutent de 
l'attrait aux saveurs solidement construites de poids moyen, qui font preuve d'une grande puissance 
sur la finale austère et sournoisement longue de la jeunesse. Un peu de patience est conseillée ici aussi. 
(89-92)/2031+ 
 
2023 Aloxe-Corton « Les Fournières » : (issu d'un sol rocailleux et silex qui se draine extrêmement 
bien). Une fois de plus, le bois est modérément présent, mais il n'empiète pas sur les arômes mûrs de 
groseille noire, de tapis forestier et de terre. J'aime la texture et le punch des saveurs délicieuses, 
quoique pas particulièrement concentrées, qui possèdent une profondeur et une persistance 
excellentes sur la finale équilibrée qui est toujours légèrement rustique. (90-92)/2031+  
 
2023 Aloxe-Corton « Les Vercots » : (issu d'un sol plus profond à forte teneur en argile). Des arômes 
légèrement plus mûrs de framboise noire, de prune pochée et des senteurs plus évidentes de terre et 
de sauvagine sont également atténués par un boisé modéré. Comme c'est généralement le cas, les 
saveurs moyennes possèdent un peu plus de volume, mais pas nécessairement une meilleure densité, 
le tout enveloppé dans une finale solidement puissante, ferme et assez sérieuse qui est définitivement 
plus rustique. (89-92)/2033+ 
 
2023 Corton-Bressandes : Le bois généreux ne parvient pas à éclipser les arômes bien mûrs de prune 
pochée, de terre et de compote de cerise noire. Les saveurs délicieuses, vibrantes et magnifiquement 
texturées, bien que pas particulièrement denses, affichent cependant un beau sens du raffinement sur 
la finale persistante, principalement grâce aux tannins fins qui les soutiennent. Ce vin bien équilibré 
devrait bénéficier d'une garde prolongée tout en étant accessible après seulement 6 à 8 ans de cellier. 
(90-93)/2035+  
 
2023 Corton-Clos du Roy : Ici, le bois trop généreux s'arrête juste avant d'écraser le fruit noir plus épicé 
et le nez subtilement imprégné de sauvagine. J'aime beaucoup la texture raffinée des saveurs 
minérales qui sont élégantes, précises et énergiques et qui se raffermissent sensiblement sur la finale 
austère, équilibrée et puissante de la jeunesse. C'est vraiment un vin de grande classe qui devrait vieillir 
sans effort, bien que, comme les Bressandes, il soit accessible après seulement 6 ou 8 ans. (90-
93)/2035+ 
 

 


